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Este é um projeto conjunto do produtor Quinta de Santiago e do endlogo e
produtor Nuno Mirado O. Nasce da amizade sincera e é inspirado no “Rock”,
paixdo comum para além das vinhas e dos vinhos!

De intervencdo minimalista, este tinto irreverente mas cheio de frescura e

elegancia procura recuperar castas esquecidas numa regido que em tempos
ja foi dominada por vinhas tintas.

“terroir”
A colheita de 2020

Solos: Franco-argilosos em

O ano climatico caracteriza-se como seco e terragos aluviais.

guente no geral. As elevadas amplitudes
térmicas

T i . - Granito.
da regido permitram uma Leito rochoso:- Gra
maturacdo lenta que preservou muita .. mediterranico com
frescura e acidez nestas uvas das classicas Ic'llmg influéncia atlantica €
; igei o AnCi
vinhas em ramada. C%ntinental- Grande influéncia

do vale do rio Minho.
harmonizagées

E um vinho altamente gastronémico que, pela sua frescura e textura, se
revela capaz de acompanhar uma grande variedade de pratos desde peixes
gordos a famosa lampreia, passando por aves, pratos de caril bem
condimentados, massas e até carnes vermelhas grelhadas.

I e marde

Vinificagdo

Colheita manual em meados de
Setembro.Fermentacao com 40% de
cacho inteiro e engaco, em cuba e
lagar. Estagio de 11 meses em
barricas usadas de carvalho francés e

estagio em garrafa desde Agosto de
2021.

Produtor

Andlise

Notas de prova

Quinta de santiago & mira do 6

Alcool: 12 %

Castas

Acidez total: 6,1 g/l

70% alvarelh@o, pedral, porragal, cainho, alvarinho,
vinhdo.

Acidez volatil: 0,46 g/l

Produgdo

Acucar residual: <1,5 g/l
2500 grfs 0,751

pH: 3,49

Cor média, aberta. Nariz fresco e elegante com notas de
frutos silvestres, especiarias e ervas aromaticas. Boca
muito fresca com boa estrutura de taninos muito suaves,

acidez vibrante e final longo nas notas de fruta e
especiaria.




